
 

Planche de charcuterie
petite assiette 10,00 €

grande assiette 18,00 €

Accras de morue
sauce aigre douce

10,00 €

Grande planche mixte
charcuterie & fromages

18,00 € 

La planche de l’apéro d’Oscar
charcuterie, accras, fromages, nems au 

poulet & sauce aigre douce
18,00 €

Apéro

Gravlax de Saumon
julienne de céleri, rémoulade  
de pommes Granny Smith, vinaigrette 
passion  et perles de saumon
12,00 €

Gaspacho d’Avocat 
au citron vert
tartare d’asperges vertes  
et burrata crémeuse
12,00 €

Croquettes croustillantes 
de poulet
salade Coleslaw aux deux choux, 
carottes aux herbes, sauce façon 
Pinklady, chutney de mangue
11,00 €

Les petits nems  
de poulet fermier maison
basilic thaï, menthe fraîche,  
sucrine & sauce aigre douce
12,00 € (supp menu 5 €)

Entrées

Assiette de fraises au sucre
12,00 €

Churros avec chocolat chaud 
et chantilly
10,00 €

Panna Cotta 
au Chocolat Blanc
mangue confite aromatisée au rhum
10,00 €

Macaron aux fraises fraîches
crème de pistache & chocolat chaud
10,00 €

Crème brulée à la vanille  
de Madasgacar à notre façon
éclats de caramel  
& noix de pécan caramélisées
10,00 €

Café ou thé gourmand
12,00 € (supp menu 2,50 €)

Desserts

Onglet de bœuf Charolais
beurre à la coriandre, frites de pommes 

de terre & crème à l’ail
28,00 € (supp menu 5 €)

Suprême de poulet 
cuit sur la braise

poêlée de carottes fanes, 
amandes grillées, poudre  

d’olive noire & jus de volaille
26,00 €

Burger à l’Emmental
sauce tartare, bœuf Charolais, oignons 

croustillants, galette de pomme de terre, 
roquette, bacon grillé & frites maison

25,00 €

Thon mi-cuit à la Plancha
sauce curry-citronnelle  

& purée de patate douce
23,00 € (supp menu 5 €)

Filet-mignon de porc grillé
jus corsé à l’huile fumée & légumes

24,00 €

Tataki de Saumon 
au Sésame

fines lamelles de concombre,  
oignons, poêlée de petits pois, 

vinaigrette au sésame & riz basmati
26,00 €

PlatsMenus
Entrée •• Plat
le menu du midi
28,90 €

Entrée •• Plat •• Dessert
le menu du midi et du soir
39,90 € 

Enfants (moins de 10 ans)
plat, dessert, boisson 
(demander au service)
15,00 € (offert pour les enfants 
le samedi et toutes les vacances scolaires  
sauf le dimanche.)

(au choix parmi la carte. Si un supplément 
est prévu, il est indiqué sous le plat.)

Ribs de bœuf maturé 
braisés façon Texane
sauce barbecue chimichuri  
& frites maison
40,00 € (supp menu 10,00 €)

La Meule le soir uniquement

linguine à la crème infusée à la truffe, 
préparée en salle dans une meule 
de parmesan flambée au cognac
30,00 € (supp menu 5 €)

Mets 
d’exception

Salade César 
au Saumon
22,00 €

Salades
« Fait Maison »  

l’essentiel de nos produits sont frais 
et transformés sur place.

Prix nets en euros, service inclus

Poke Bowl d’Oscar
saumon, thon, avocat, riz 
basmati, edamame, wakame, 
mangue
22,00 €

Salade de bœuf 
Thaï d’Oscar
22,00 €


